
FRITES PETIT MANGEUR / GROS MANGEUR  5/8€
PATATAS BRAVAS      6€
LE CORDON DU CHEF    12€
FOCCACIA      13€
BRUSCHETTA AVOCAT TOMATES    13€
CROQUE-MONSIEUR A LA TRUFFE    13€
HOT DOG      13€
CROUSTILLANT DE CANARD CONFIT   13€
& CRÈME AUX HERBES
GRAVLAX DE SAUMON     16€
TATAKI DE BŒUF      16€
PLANCHE DE FROMAGES     18€
PLANCHE DE CHARCUTERIES    18€
SUPER PLANCHE MIXTE     32€
CÔTE DE BŒUF POUR DEUX    49€

À PARTAGER...
(ou pas)

TIRAMISU 8€
MUFFIN CHOCOLAT NOISETTE 7€
GLACE ALBIGEOISE 2,5€ la boule
PARFUMS GLACE : vanille, chocolat, pistache, café, 
prune sauvage, menthe chocolat
PARFUMS SORBET : fraise, citron

CHEESECAKE SPÉCULOOS 6€
CAFÉ SWEETIES 6 €

DESSERTS

BURGER D’ICI 18€
Bun’s artisanal, steak haché Aubrac, cheddar, oignons, 
tomate, sauce béarnaise & ses frites

COIN-COIN BURGER 18€
effiloché canard, cheddar, oignon, tomate, 
crème aux herbes & ses frites

PIOU-PIOU BURGER 17€
Crispy de poulet, cheddar, oignons rouge frais, guacamole
& ses frites

PIÈCE DU BOUCHER VOIR TARIF ARDOISE
& ses frites

SAUMON GRILLÉ DU MOMENT 18€
& légumes de saison

SÔMON SALADE 16€
Saumon, mesclun provençale, tomates cerise, avocat, œuf, 
pain foccacia, oignon rouge et spaghettis de concombre

CHICK-CHICK SALADE 16€
Poulet, mesclun provençale, tomates cerise, avocat, 
pain foccacia, oignons frits, bacon et œuf mollet

MEAT SALADE 16€
Bœuf mariné, mesclun provençale, tomates cerise, 
cornichons et oignon

TOMATES BURRATA AU PESTO 15€

NOS SALADES 

NOS INCONTOURNABLES

FORMULES DU MIDI
à choisir sur l'ardoise, du lundi au vendredi

(à tester au moins une fois)

NOS FOURNISSEURS : 
GAUCI&FILS • Fils Albi • Montagne Noire Albi 81 • Bousquet Viande La Primaube 12 • Glaces Albigeoises, Fruits de nos jardins Albi 81 Vignerons 

Indépendants, Gaillac 81 • Distillerie Castan, Vieux , 81 • Boulangerie Rimbaux albi 81

(Psst...toujours terminer par une note sucree)

12€

LA
à manger

*Demander notre liste d’allergène. *Certains produits peuvent être réalisés sans gluten
sans gluten végétarien



CAFÉ / DÉCA / ALLONGÉ   2€
ALLONGÉ     2€
CAFÉ VIENNOIS    4€
CAPPUCCINO    4€
CHOCOLAT CHAUD    4€
THÉ / INFUSION    4€
IRISH COFFEE / MEXICAN COFFEE  8€

Eaux - AQUACHIARA  
«l’eau circuit court de notre établissement»

EAU PLATE 1L     3€ 
EAU PÉTILLANTE 1L    3€  

Au chaud ?
KIR      4€
KIR ROYAL     8€
MARTINI ROSSO / BIANCO 5 CL   4,5€
PASTIS / RICARD 2 CL    4€
RATAFIA 5 CL     6€
VIN DE NOIX 5 CL     6€
Distillerie Castan, Gaillac

C’est l’apero !

Bieres pressions
BRASSERIE D’OLT ST GENIEZ D’OLT
BLONDE 5,6° 25CL - 50CL   4€ / 7€
PRESSION DU MOMENT 25CL - 50CL  4€ / 7€
    

Bieres bouteilles
BRASSERIE D’OLT ST GENIEZ D’OLT
BLANCHE 33CL    6€
SABETZ QUE LEU 33CL   6€
25 EBC BLONDE-DORÉE 33CL  6€

BRASSERIE BERLUE
LA TAQUINE BLONDE/PALE ALE 5°  6,5€
BRUT IPA BIO 6°    6,5€
LUNATIQUE AMBRÉE/BROWN ALE 6°  6,5€

Nos bieres
Pas de pression ici ou pas..!

Nos mocktails
VIRGIN MOJITO  |  7€

Menthe, citron vert, sucre roux, 
sucre de canne.

Mojito classique, fraise ou passion (+1€)

ON SE DÉTEND  |  8€
Comcobre, jus de citron vert, 

thé jasmin glacé

SPRITZ PETIT BÉRET  |  7€
Orange Spritz O%, 

Effervescent Blanc de Blanc 0%, Perrier

MOCKTAIL DU MOMENT  |  8€
Laissez-vous surprendre...

Nos cocktails
L’INCONTOURNABLE MOJITO  |  9€

Rhum Havana 3 ans, menthe, citron vert, sucre
roux, sucre de canne. 

fraise ou passion (+1€)

LE CLASSIQUE GIN TONIC  |  9€
Gin, Fever tree tonic, baie de genièvre,

comcombre

PALOMA  |  9€
Tequila, citron vert, pamplemousse

LES TRADITIONNELS MULES  |  9€
Alcool blanc de votre choix, ginger beer, 

jus de citron

LES FAMEUX SPRITZS  |  9€
Apérol, Campari ou St germain, 

prosecco, Badoit

LE DÉLICIEUX PORNSTAR  |  10€
Vodka, purée de passion, liqueur de vanille,

shotter de Kyprocco

LE MISTER THEATRO  |  10€
Rhum, jus de framboise, jus de citron, sirop

d’hibiscus, purée de fruit de la passion

NEGRONI SBAGLIATO (NEGLIATO)  |  9€
Vermouth doux, Campari, prosseco 

DAIQUIRI  |  10€
Rhum blanc, jus citron vert, sucre de canne 

MELONSKY   |  10€
Whisky, liqueur de melon, jus citron vert 

BLUE75  |  10€
Gin, triple sec, citron jaune, sucre de canne, 

prosseco, Curaçao 

LE COCKTAIL DU MOMENT | 10€
Laissez-vous surprendre..

COCA / COCA-COLA ZÉRO 33 CL   4€
SCHWEPPES TONIC / AGRUMES 25 CL  4€
FUZE TEA 25 CL     4€
ORANGINA 25 CL    4€
JUS DE FRUITS GRANINI 25 CL  4€
Orange, Abricot, Pamplemousse, Pomme, 
Ananas, Tomate
CAFÉ FRAPPÉ    6€
CAFÉ GLACÉ    4€

On reste soft ?



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé - Prix nets et service compris

Nos digestifs
GET 27 4 CL    7€
BAILEYS 4CL     7€
LIMENCIELLO 4CL     7€
MANZANA 4CL    7€
EAU DE VIE POIRE WILLIAM / VIEILLE PRUNE 8€
Castan

DOMAINE DU MOULIN HIRISSOU
Hirissou chenin, IGP, 2022 - sec   5€ 26€
Arôme de fruits blancs et notes florales

100% Musadelle, vieilles vignes AOC 2022- moëlleux 5€ 25€
Arôme d’agrumes, poire et fleur d’acacia

DOMAINE GAYREL
Vigné-Lourac, Chardonnay IGP, 2023 - sec   19€
Long en bouche, structure naturellement puissante

La douceur Vigné-Lourac, Mauzac AOP, 2022 - doux  21€
Une attaque fraîche, nette et ronde, 

DOMAINE LABARTHE
TRADITION 2022, AOC    5€ 18€
ROND ET SOUPLE

DOMAINE GAYREL      
LES REFLETS VIGNÉS - LOURAC BRAUCOL, SYRAH, CAB-SAUVIGNON 21€
ÉQUILIBRE DÉLICAT SUR DES NOTES FRIANDES

(save water drink wine)

Nos blancs

Kyprocco blanc brut, DOMAINE GAYREL  5€ 24€

Méthode ancestrale brut Mauzac,DOMAINE LABARTHE  26€

Hirissou rosé Petnat, DOMAINE DU MOULIN   26€

Les bulles !

CHATEAU VIGNALS
L’herbe folle. Braucol, Duras, Syrah et Merlot   21€
Fruits mûrs et intenses, épices torréfiés, 
rondeur en fin de bouche

Vin de Vigné-Lourac, Merlot prestige, 2022. IGP  18€
Bouche charnue et ample, ensemble harmonieux

Chope le coq, 2019. Cabernet-Franc, Syrah, Merlot  19€
Caractère corsé et structuré, vin délicat

Suite de nos rouges

DOMAINE LABARTHE - BIO
Tradition de père en fils, 2020, Braucol, Duras et Syrah 5€       19€
Arômes épicés et complexes

G15, Génèse de 15 génération, 2020, Syrah   38€
Vin soyeux et gourmand

Nos rouges

Nos roses

LA
des boissons

Cote vins
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